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Fabricant francais d’ingrédients laitiers pour Uindustrie alimentaire
et spécialiste de l'allaitement animal

BP 80002 - 86361 CHASSENEUIL-DU-POITOU cedex - FRANCE
Tél. 33(0)5 49 39 30 00 - Fax. 33(0)5 49 39 30 29
www.bonilait-proteines.com - export@bonilait.com

Société Laitiere de Laqueuille

Laqueuille gare - 63820 Saint-Julien-Puy-Laveze
Tél. 04 73 22 18 00 - Fax. 04 73 22 18 08

Email : commercial@laqueuille.net - Site : www.fromages-laqueuille.fr

iINterscience

pour la microbiologie

A Contrdle microbiologique
made in Cantal

e
DiuFlows  BagMixer®

easySpiral Diute®  Scan®

BagFilter® FlexiPump®

Info | Vidéo | Démo | Devis sur www.interscience.com

BASCO15

Claude AURIAC
06.08.67.26.66

BASCO 15 CONSULTING

69 Boulevard Louis Dauzier 15000 AURILLAC
TEL 04 71 63 73 26 - Email basco-15@orange.fr
Conseil en industrie agro-alimentaire
Conseil en ingénierie
Conseil technique et technologique
en industrie laitiere
Intermédiaire pour achat vente matériel de process
Intermédiaire pour achat vente de lait
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JOURNEE PARRAINEE PAR M\ et

a—S S Ou ROUSSEL INOXX

9h.45
12 h.15

PROGRAMME ASSEMBLEE GENERALE
DE L’AMICALE DES ANCIENS ELEVES DE L’E.N.LL.V.

: Visite de l'usine, « Roussel Inox »

: Déjeunen a U’Hotel-Restaunant, « Le Commence »
15 h.00 :
16 h.00 :
17 h.00 :
18 h.30 :
20h.30:
22 h.30:

Visite de Uusine, « Lou Passou »

Visite d’une blanchissenie, « Le lavoin des Causses »

Visite de U'épicenie fine, « Bien mangen.com »

Assemblée Génénale a la salle des fétes de Sévénac le Chateau
Dinen a la salle des fétes de Sévérac

Animation

L’AUTRE MANIERE DE PRATIQUER L ENSEMENCEMENT teI 04 71 488500 - Ilp -sas.fr
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Présures Granday

“Un vrai fromage se doit d'étre d’une qualité irvéprochable, alors nos présures traditionnelles
sauront prouver leurs exceptionnelles valeurs ...”

Y 1
~ : . .
FERMENTS DE MATURATHO
Selon un procédé exclusif d’extraction par macération lente de caillettes de jeunes bovidés”,

Présures Granday® et Présures Berthelot® sont des marques des %WM ABIA

ZA les Champs Lins - 51 Impasse du pre des taupes / 21190 MEURSAULT - FRANCE

Fax : +33(0)3 8020 8001 - Tél : +33(0)3 8020 8000 / contact@laboratoires-abia.com - www.laboratoires-abia.com
“Bovins; caprins, avins,

Siége social : 19, rue des Briquetiers | BP 59 31 702 Blagnac Cedex | France | Tél : +33 (0) 562 745 555 @

Unité de production : 16, rue de la Gare | BP 20 | 77260 La Ferté-sous-Jouarre | France
Isc@lallemand.com | www.lallemand.com
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La sécurité a votre Mesure
Habitation - Auto - Moto
Risque professionnel
A A Complémentaire maladie
Indemnités journaliéres
Placement retraite
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et services associés AV
foos ax "y BANQUE

0

- Compte Tit s
°’?‘,’,§A' - réinventons /la banque

LA TECHNOLOGIE ET L'INNOVATION

AU SERVICE DE LA COLLECTE . 9 RUE DU PDT DELZONS 15000 AURILLAC
ET DU TRANSPORT DE LAIT Fax 04 71 48 29 41 04 71 48 56 88

FABRICATION ET REPARATION
DE MATERIEL INOX

Agro-Alimentaire - Soudure
Restauration

: BRIGHT SCIENCE. BRIGHTER LIVING.

HEALTH * NUTRITION = MATERIALS




LE MOT DU PRESIDENT : Patnice BOULARD

Le conseit d’administration de Uamicale et moi-méme, sommes hononés de vous netrouver poutr cette
assemblée génénate 2016. Ce moment convivial de 1encontues entre anciens de toutes génénations, pirofessionnels
et enseignants nous permet de ganden e contact avec UENILV Lycée Georges POMPIDOU.

Aujound’hui, nous sommes a Sévénrac te Chdteau, o Pierte et Mantine Satles (promotion BTS 1994-1996)
ont onganisé cette journée en Aveyron. Je les rnemencie en votie nom poun teur dévouement qui permet la réussite
de cette journée, sans oublien Alain Roussel (promotion BP adulte 1980-1981) qui nous a necus ce matin a
Mittau.

Nous avons pu découvrin deux entrepnises novatiices, dinigées pan des anciens étéves :

La premiene Roussel Inox, est au sewice des industiies alimentaites, poun la ciéation d’outils et
maténiels industiiels sur mesute. Tout est concu et produit a Uaide d’outils high-tech.

La deuxieme, Lou Passou Bio, élabone des fromages au lait de brebis et de vache sous signe officiel de
qualité « Agricultune Biologique » en étant constamment a ta 1recheiche du nouveau produit conjuguant la
tradition et la nouveaulé.

En 2016, UENILV Lycée Geonges POMPIDOU a été mis en avant pan plusieurs événements marquants : le
championnat de Fiance de nugby Elite des lycées agnicoles et le concours euwropéen d’analyse sensoiielle
EUROPEL. L’amicate a pris pait a Uonrganisation de cette manifestation. Vous trouverez dans cette publication
un 1epoitage photo.

Poun 2017, Uamicale et Uétablissement prévoit déja de multiples événements, tes 110 ans de L’ENILYV, tes
50 ans du tycée, et Uassemblée génénale de UANFOPEIL en mai, a Awiitlac ot nous féterons les 45 ans de celte
association. Nous vous informenons négulienement sun ces diffénentes manifestations, avec une Assemblée
Génénale 2017 a Awrillac.

L’amicale est adhénente au 1éseau des ENILS, nous Uévoquons souvent... mais savons-nous ce que fait cette
entité ?

L’ANFOPEIL est en ptlein « chantien » de nénovation sous Uimpulsion trés active de son nouveau président Didien
Joubent :

v Modennisation et mise en sewice d’un nouveau sewice placement qui prend te nom d’ENILJOB. Une
nubnique de cette publication est consaciée au sujet.

v Changement en ce qui conceine ta nevue des ENILS, avec la publication du deinien numéio veision
papien en aoiit 2016. Elle va désormais devenin numénique, sous la foume de deux dossiens thématiques
par an, avec poun objectif d’approfondin et développen des sujets tiés aux Industiies Agroalimentaines,
utilisables pan tous, du professionnel a Uétudiant. Le 1°° dossien sena diffusé fin 2016 et traitera des
ferments lactiques. Le suivant, en juiltet 2017, abondena les captewts industiiels et te 3°™ sera consacié
aux texturants.

Ces dossiens seront diffusés gratuitement pan mail a tous les adhénents des amicales, mais aussi mis a
disposition sun notie site web.

v'Mise en place d’une newsletten qui poitena le nom de « Revue des Enil », elle nrenforcera ta cohésion
enbre les diffénentes écoles, tes anciens, tout en étant un outit de promotion de L’ ANFOPEIL.

v'Nous oubtions souvent te ceeun de tactivité de FANFOPEIL, ta formation de salaniés en poste dans les
industries atimentaines. Elte s’appuie sur te savoin des professeurs et formateuwrs des ENIL du 1éseau.

Cette activité est reconnue et utilisée pan les grands groupes alimentaines mais aussi pat de nombreuses
PME.

Ainsi afin d’accompagnen ta 1énovation du sewice emploi, nous avons décidé que tons de Uachat d’une premiéne
publication d’offie d’emploi pan nos pantenaines sur le site ENILJOB.FR une nemise de 20 € serait accondée .

Poun terminer mon propos, je nenouvelle mes nemerciements & Monsieun CHAPUT, a Madame
BOUCHARD, Monsieur VALADIER et Madame ARSAC pour Uinténét constant qu'ils poitent a notre amicale : «
leuns soutiens logistiques sont vitaux pour nous ». Le cotps professonal qui participe activement a nos activités
n’est pas oublié.

Menci aussi a nos nombreux paitenaites qui peimettent a Uamicale de maintenin un niveau de
senvice toujours aussi performant, apprécié et envié. N'hésitez pas a contacter notre seciétariat poun toutes
demandes (propositions d'emploi par exemple) nous ferons le nécessaine poun 1épondre au mieux a vos attentes.



GERENTES $A.

FROMAGERIE DU PLATEAU ARDECHOIS
07470 COUCOURON

GERENTES S.A.

Araules - 43200 YSSINGEAUX
Tél.04 71 657040 - Fax 04 71 59 68 17

- Fourme des Monts Yssingelais
(pate persillée)
- Tome Blanche Givrée
- La Montagnarde
- Tome de Pays 40 % matiere grasse
- Beurre Pasteurisé
- Fromage Frais de Montagne 40 %
en 500 g, 1 kg et 5 kg
- Creme Fraiche de Montagne Fluide
et Epaisse
- Lait U.H.T. de Montagne

Relevons ensemble |es défis de demain

INGENIAA

INGENIERIE DES PRODUCTIONS AGROALIMENTAIRES
Conseil & Formation

Zone de la Nau
19240 SAINT-VIANCE
Mob. 06.24.53.21.88
Tél,05.55.22,17.90

www.ingeniaa.fr

Jean-Francois CHAVEROCHE

Ingénieur Conseil Informatique
& Lean Management

Intégrateur certifié : ‘ 2

AMENAGEMENT DE LABORATOIRE
www.monbeaulabo.fr

1 rue du Bac 15600 MAURS
V tel 06 47 65 53 37 \

msf.entreprise@gmail.com

PASTEURISATEURS
100 a 450 Litres

FABRICANT DE
CONDITIONNEUSES
| DE YAOURTS DAMY
800 a 2400 Pots/H

e

OPERCULES & POTS

GALACTEA GROUP
Rue Général De Gaulle - 42110 CLEPPE - FRANCE
+33 (0)477 260 440 - info@galactea.eu - www.galactea.eu

Axima Réfrigération France

. FROID INDUSTRIEL

. TRAITEMENT D’AIR

« PROCESS AGROALIMENTAIRE

Axima Reéfrigération France

ZAC du Pinay 2 — Chemin du Pinay
42700 — Firminy

04.77.53.92.81
refrigeration.engie-axima.fr




RAPPORT D’ACTIVITES : Manie-Christine THERON
Lons de notre denniene Assemblée Génénale du 17 octobne 2015 a Saint Etienne de Mauwns, ont été élus poun trois ans,
conformément aux statuts : M. GRANGE Géraud, M. LAFON Robent, M. MALROUX Fabien, M. MANIAVAL Antonin,
Mme RABANNE Ftorence, Mme TRAYSSAC Fabienne.
Lons de la premiene 1éunion du buneau, it a été procédé aux élections :
M. BOULARD Patrice a été étu Président
M. AURIAC Ctaude et M. PEYRON Bernard, Vice Paésidents
M. LASSALLE Guy, Thésorien - M. TEISSEDOU Phitippe, Tiésonien adjoint
M. LAFON Robent, Sechétaine - Mme TRAYSSAC Fabienne, Sechétaine adjointe.
Tiens sottant 1enouvelable a U'Assemblée Génénale cette année
Sont nenouvetables : M. ALBERT Cédnic, M. BESSAT Rémy, M. GARRELOU Piente, M. LASSALLE Guy, M. MONTOURCY
Gitbent, M. PAGLIA Pienre, M. TEISSEDOU Philippe.
Sont candidats pour un nouveau mandat: M. ALBERT Cédnric,c Mme BRUNHES Launie, M. GARRELOU Pievie,
M. LASSALLE Guy, M. MONTOURCY Gitbent, M. PAGLIA Pievie, M. TEISSEDOU Phitippe.
ACTIVITES DE [’AMICALE :
1 - Cannefour des métiens et Assemblée Génénale
=> le cariefour des métiens : Il a eu lieu le jeudi 28 avrit 2016. Intégné dans le module « Accompagnement
au Projet Personnel et Professionnel » qui vise a aidenr chaque étudiant, a constwine ses projets, cette manifestation
penmet aux éleves de 1°“ et 2°™ année de nencontren des Anciens Etéves poun échangen avec eux sun teuns pancouts et
teuns expéniences. Cette année nous avions intégné également les éteves en formation Centification de Spécialisation.
Deux exposés néatisés au couts des séances de ptwiidisciplinanité « Innovation » ont été pnésentés pan des étudiants BTS
2°™ année (themes : Boulettes aveynonnaises, boules du tenioin i base de fromages et confitune)
Apnes Uaccueil par Mn BOULARD, Président de UAmicale et M1 Chaput, Proviseur de UEtablissement, tes Anciens
Eleves ont présenté succinctement teun vie professionnelle. Le débat a permis d’échangen sun la néalité des activités
quotidiennes de chaque secteun et tes perspectives d’évotution de chaque domaine.
Pres d’une trentaine de professionnels étaient venus témoignen de teun expénience dont 13 jeunes des promotions 2007
a 2015, nepnésentant un grand nombne de métiens et diffénents niveaux d’emplois, du technicien de Production au
Dinecteun du Labonatoine Interprofessionnel de Production (LIP - Auwnittac). Chacun a pu ensuite individuettement
échangen au couts de Uapénitif dinatoine offent pan Uétablissement et Eamicale.
=> L’Assemblée Génénale a Almont les Junies, Moutjou, Saint Etienne de Mauns : visite de Uusine « Caviien
Restaunation » et Intertab (Interscicence) a Mouryou. Les anciens ont d’abond été chaleureusement accueillis dés le
matin pan Fabnice et Bertrand CARRIER poun découvnin tes diffénents atetiens de Uentrepnise « Caniien Restauration »
qui fabnique des plats cuisinés négionaux fiais et surgetés vaniés (estofinade, fancous, choux fancis, atigot, twuffade,
tantiflette, tasagnes, couscous, cassoulet, paétla, tomates fancies ....). L'estofinade, plat typique Aveyronnais est
composée de pormmes de terie, de stockfish (cabitlaud séché), de pensit, d’ail, d’ceufs et d’huite. 5 tonnes de stockfish
provenant de ta Norvege sont transformés chaque année. Nous avons découvent au couns de la visite Uatelien néception
matieénes premienes, cuisson, conditionnement, étiquetage, préparation expédition, stockage ... ....
L’apnes midi était consacrée a ta visite de Intertab (Interscience) a Mourjou. A la demande de Nicolas Guitlot,
Responsable Commenciat sun ta 1égion, nous avons été accueillis par Emmanuel Jatenques, Dinecteun Génénral et Mme
Zénoual, nesponsable commencial Sud-Est. L'usine d’une surface de 6000 m2, spécialisée dans ta fabrication de
maténiel poun les taboratoines de Uindustiie alimentaine, compnend le site de production et te bureau R&D. Les produits
sont exportés a 80 % vers Uétrangen dans 85 pays. Apnes une présentation des diffénentes machines, compteuns de
colonies, malaxeuns a pales et teuns sacs-filtres sténiles sewant a broyen les échantillons, et a effectuer des analyses
divenses, nous avons découvent tes tocaux, ta partie stockage de tusine, ta satle de test, de production de sacs sténiles, le
buneau d’études, tatelien informatique, ... ....
Il - Panticipation a :
=> L’aide financiéne en fonction des demandes, aux voyages d’étude et concours Europel.
=> Remise des diplomes aux éléves de BTS, bac technologique, bac genéral avec des enseignants, [’ équipe de
dinection et les amicales des anciens éléves.
=> L’insention professionnelle des étudiants : gestion des offies d’emploi, nouveau site de diffusion des
offies d’emploi: www.eniljob.fr. Sunr Enitjob les cotisants peuvent désoumais avoin toutes les coordonnées des
entrepnises qui neciutent et postulen dinectement en ligne. Les entiepnrises peuvent atlen consultenr tes CV et vous
contacten dinectement.
Les anciens éleves sont aussi paitie prenante dans la formation des éléves (encadrement pendant tewr stage,
pazticipation aux jurys d'examens, coriection des 1appoits de stage, accueil dans les entreprises dwrant tewr formmation).
HI - Accueil des éleves entrants a UENILV
Une présentation de nos activités est faite chaque année un mois apnes leunr aviivée. Apnes quelques
échanges, un pot de Eamitié ctotune cette premiene prise de contact.
IV - Site inteanet
L'amicate dispose d’un site Internet: www.enilv-aurillac.f1 qui comprend une paitie histonique sun
association, le bureau et ses pairtenaines actuels (sponsotns). Une pantie «actualités » : activités de UAmicale,
manifestations a venin, situation du maiché du travait en 1.A.A., un tien vers le nouveau site eniljob, nouvelles et
annuaine des anciens éléves, « trombinoscopes » des promotions, listes des promotions, une photothéque des diffénentes
Assembtées Génénales. Ce site necoit envinon 16 000 visites uniques pan an.




LE MOT DU PROVISEUR : Jean-Pienre CHAPUT

L’amicale des anciens étéves de UENILV s’implique fortement lons d’actions comme la nemise
des diptomes et ta présentation des métiers aux BTSA STA.

La présence du bureau de Uamicale a la laitenie, les fichiens de stages et d’emplois demeuwrent
primondiaux.

Nous notons votne engagement tres fort lons de ta 1éalisation du Concours EUROPEL en avrit 2016.
Je tiens une nouvelle fois a nemencien votie priésident poun son investissement total dans cette manifestation.

Notne établissement doil panticipen a la mise en place de quelques 1éponses a ta conjonctune actuelle
de Uagniculture en panticulien dans les secteuts cannés el laitiens.

Les tensions entie le monde de Uagriculture et de la transfoumation agro-alimentaine nous
encowragent a contiibuen a un dialogue plus constructif. Le projet d’exploitation et d'ateliens
technologiques a travens les actions conduites apporte déja des sotutions et va en proposen d’autres.

La nentiée du Dinecteur Régionat de UAlimentation, de U'Agricultune de la Forét Auvergne-Rhone-
Alpes au Lycée G. POMPIDOU - ENILV montue tout Linténét qu’il poite a notre enseignement intégné au sein
de nos filienes.

Le Lycée G. POMPIDOU - ENILV, associé a nos collégues de UIUT et du tycée CORTAT, constitue une
téte de 1éseau du campus des métiets et des qualifications « des produits agro-atimentaines d’Auvergne »
qui a obtenu en 2016 sa labellisation. Ce 1éseau combine la formation, la necheiche et le développement.
Cétine ARSAC, Dinectrice Opénationnetle, va ui donner de la consistance et affichenr les premieies
néalisations.

Les effectifs de la filiene STA en foumation initiale scolaine nestent stables en 2016-2017. Quatne
années de necrutement a 24 éleves en BTSA confirment une dynamique. L’inténét poun U'agro-alimentaine
s’amplifie au CFPPA par une demande croissante de stages.

Vous disposez des services ANFOPEIL offies d’emplois, apprentissage consultables sut un site vivant
plus agnéable a consulten.

Cette structune va onganisen son Assemblée Génénale dans notre établissement en mai 2017,
Depuis mans 2016 Jutie HERVE occupe le poste de dinectrice des ateliens technologiques.

Ftonence RABANNE anime un tiers de temps, depuis Uétablissement, en lien étroit avec te RMT
« fiomages de terioin ». Elle visera a « intégren les enjeux des AOP fromageénes dans les formations des
futurs opénatewts de la filiene »

En 2017 UENILYV soufftena ses 110 bougies alors que te Lycée Agnricole célébrera son cinquantenaire.
Je vais mettre en place napidement un groupe de travail poun proposen des initiatives. Je sais, une nouvelle
fou pouvom compten sut votie amicale.
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L'initiative d’un petit groupe d’agriculteurs amoureux

de leur métier et attaché a leur territoire. | _q:rwa,q@rw
15520 Frues CONDUTIER

CANT’AVEY’LOT
DEPuUIS 1928
produisent un lait aux qualités avérées et certifiées FABRICANT - AFFINEUR
avec la démarche Bleu-Blanc-Coeur tout en respectant
I’équilibre alimentaire, essentiel a leurs yeux. JEAN-LUC CONDUTIER

TEL. 04.71.73.30.37

(%03; fromagerie.condutier@wanadoo.fr

—

Z.A. RUE DE L'AUBRAC 7, PLACE ODILON DE MERCCEUR
15230 PIERREFORT 15100 SAINT-FLOUR

CHAL®
MEGARD

Depuis 1920, CHALON MEGARD présenfe une gamme compléte d’équipements
et de lignes de fabrication complétement mécanisées pour la production de
Fromages type pites pressées, péfes cuites, spécialités fromagéres.

‘/Ruopﬂon lait ‘/Démoulcgo
‘/‘l'ralhmcnt thermique ‘/Salayo, saumurage
‘/Cuvos de fabrication ‘/Aﬂlnqgo

‘/Moulugo ‘/l'i des lignes complétes
v clé en main adaptées d o ,
Presses, acidification vos besoins j = 7 A "%, 1ue des Nar

01440 Mon
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@ SERVICE CLIENT

Q +33(0)474767887
sav@chalonmegard.com




GRO-FROGCESS

Bureau d'études et d'ingénierie spécialiste de I'alimentaire

WWW.GQI'O»EI’OCCGS.{I’

Carrosserie THERON

La Grange — 15220 ROANNES-SAINT-MARY
Tel : 04.71.62.82.50 — Fax : 04.71.62.80.88

scevitheron(@orange.fr

SOCIETE FROMAGERE DU LIVRADOIS
35 Rue Newton
Zone Industrielle du Brézet
63000 CLERMONT-FERRAND
Service commercial : 04.73.74.60.71
1 04.73.74.60.79

E-mail : livradois@livradois.fr
Site Internet : http://www.societe-fromagere-du-livradois.com/

AIR QUALITY
PHOEESS

Le conditionnement d’air
en toute sécurite

Contact : Séverine DOLCI
Tel ;: 05.59.83.27.65 - dolci@airqualityprocess.com
www.airqualityprocess.com

Distributeur

FOOD INGREDIENTS w

LALLEMAND SPECIALTY CULTURES

Distributeur

DSM

BRIGHT SCIENCE, BRIGHTER LIVING.

LCP Food Ingredients, c'est la Présure FABRE de tradition francaise et produite en Bretagne
avec des caillettes exclusivement d'origine francaise.

Distributeur

LALLEMAND SPECIALTY CULTURES

Cultures Lactiques
Delvozym

Distributeur

Préservation

: : — |
«  LCP Food Ingredients
Le Launay - BP 2 - 22 140 PRAT

Tél, 02 96 47 01 46 - Fax : 02 96 47 06 28
accueil@presure. fr - www.presure.fr




ENILV

UNE EQUIPE A VOTRE
SERVICE

}

C.P. E MR CASTANIER MR GARCIA
'DIRECTRICE CFPPA: MME A
DIRECTEUR CFA: MR CHIROT
ATTACHE : MR VALADIER

HYGIENE / QUALITE/HACCP

SECURITE ALIMENTAIRE
MME BALME -MME DELGADO -
MR ARNAUD - M BALME
MR COMBES - MME PAGLIA Wipe VUARANETS_‘
LABORATOIRES - Mr ROUSSON

CHIMIE/MICROBIOLOGIE e s¥]

MME FAURE- MR PAGLIA ~ ECONOMIE
MME PIED-MME Ravaz ~ _Economie-Gestion fil
Techniciens : MME VI‘?IER, .
MME DELPUECH-MME VAL- Economie générale :
MR CRUHEGE | MwE Bessont
—— PROCESS
AIELIERS TECHNOLOSIGEER Génie alimentaire/Techno vi
Direction : ' Mme BALME
MuE HERVE o - Technologie laitiére et
Responsables Techniques : MME RABANNE -MR COMBE:

MR ARNAUD = fvuz GRANGE : M& TELSSEDOUS MR
Techniciens: | I
MR BESSIERES-MR CONDAMINE

ki = rechn vnde
, i ' Sl Mr ARNAUEL
MME DELGADO-MR DUMAS - - - E

MME ALBOUY
— . MME BessE

-

Anfopeil - Formation c
~ MME ARsAC

LF_

Fourniture Laitiére

POUR CONCEVOIR ET DEVELOPPER VYOS FABRICATIONS

AR AR Hygiéne Conditionnement

Ingrédients Matériel

laitiers personne

Zl La Bergaderie - 01370 — SAINT ETIENNE DU BOIS Mail: contact@fourniture-laitiere.com
Tel : 04.74.30.50.37 — Fax : 04.74.25.87.37 Site : www.fourniture-laitiere.com




Fromagerie Bonal

o s

Affineur Négociant U» Sav :
Grossiste - Détaillant =
Spécialiste en Cantal

Méthodes traditionnelles d’affinage

84-88 avenue de la république - 15000 Aurillac
Tél: 047148 22 85-Fax 04 71 48 15 46

Tel I Fax 04 7148 15 14

Pesage Industriel et Commercial

Vente, installation, dépannage
balances, bascules, groupes

etiquetages, Trancheurs, efc.. SAV / Vente / Location

Philippe GRANIER 06 07 33 98 76

51 Av du cdt Hubert Monraisse
15000 AURILLAC
www.abc-pesage.com - abc.pesage@orange.fr

Le Crédit Agricole Centre France
%M

de la vie locale

@ 0 800 400 000 §

[

COF
E——
CENTRE FRANCE

[Banque Assurance Immobilier

Intermet

( www.ca-centrefrance.fr @

CABSERFtNALL I CRECKT AGRCOLE BUTUELOF CEMIRE FRANCE St

U e re i o et e 501 S Sl v o L 45 LSRN FERPUAND CEDEX
0 ot Gommince n ssrance sen 1 07 02312

GAEC CALDPAYROUX

Ferme de Labouygues

Producteur - Fromager -Affineur
Vente au détail
SALEES - CANTAL FERMIEE - ROND PE LABOUYGUES - BEURRE

{g 15130 ARFPAJON sur CERE
N Tél: 0471 64 28 68

2 lial

maSSlfcentra

L'EXPERTISE LAITIERE & AGROALIMENTAIRE

Laboratoire Interprofessionnel d’Analyses Laitiéres Massif Central
accrédité COFRAC sous le n® 1-0196 :

* Paiement du lait & la qualité (vache, chévre, brebis)
« Germes pathogenes tous produits alimentaires
» Chimie alimentaire ® Analyses fourrages ® Audit & Formation

www.lial-me.asso.fr
Laboratoire Interprofessionnel d'Analyses Laitiéres Massif Central
38, rue de Salers - 15000 Aurillac - Tél. : 04 71 46 82 00 - Fax : 04 71 46 82 01

STE FROMAGERE ET
LAITIERE DE RODEZ

& \‘&ﬂrﬁ\

PRESIDENT

@m Rondelé

Société Fromagere et Laitiére de RODEZ
Z.1. de Cantaranne 12032 RODEZ CEDEX 9
Tél : 05.65.76.53.53

Spécialiste en chaudronnerie inox
pour 'industrie agro-alimentaire et chimique

Zone Industrielle de Blavozy - 43700 SAINT-GERMAIN-LAPRADE

Tel.: 0471030323 -Fax :04 71035075 - e-mail . info@cipiac. fr

Charcuterie du Pays
Gros - Détail

Boucherie - Charcuterie

BRUNHES

Maison fondée en 1893

Avenue des Platanes - 15150 LAROQUEBROU
Tél. 0471 46 00 13 - Fax 04 71 46 03 26




ROUSSEL INOX VIENT DE FETER SES 60 ANS !

Cnéée par Robert ROUSSEL en 1956, Uentrepnise a dans
les premienes années une activité de seviuretie métallique, puis
s’oniente vens la fabnication de menuisenies atuminium. C’est
gdce a ce dennien el a la proximilé des caves de Roqueforl que
nous commencons notie apprentissage dans la fabrication de
maténiel poun les fromagenies. Au débutl des années 70 Uinox
nemplace peu a peu Ualuminium et en parallele, nous
commencons a mécanisen et automatiser nos cuves de
fabnication.

Depuis  ROUSSEL
INOX est devenu un
constructeun neconnu dans le monde de la Fromagenie,
travailtant a la fois poun les plus grands mais également,
poun les stwuctunes de taille moyenne.

Notre maténiel, qui est concu et néalisé dans nos
locaux, nous permet d’intervenin depuis le traitement du
tait jusqu’a Uaffinage.

Apres la neprise en 1993 de Uentreprise pan les enfants de Robert ROUSSEL et la
ciéation en 2000 de la société FROM INOX basée a Pau (qui intenvient aupnes des fromagenies
fewmienes) c’est au toun de ses pelits-enfants et ainsi de la 3eme génénation de prendre patt a
Uaventune avec a la fois Uenvie de continuenr a néalisen du maténiel toujouns plus fiable et
performant mais aussi de développen notre manché a Uintennational.

La neleve est assunée !

- Maison
=S CARRIER
Spécialiste des plats cuisinés,
depuis plus de 10 ans.
Découvrez notre gamme de ?pécia.[ités

régionales d travers [’ jlg@qot, es Farcous,
[‘fSto_f inade) [—es rl_:poux- . Installée & Malemort sur Corréze, a proximité de Brive la Gaillarde dans une région de

tradition gastronomique ot il fait bon vivre, Pentreprise Delvert répond aux attentes d'un

Delvert

can[:! wier depuis 1934

g.%:ﬁqy_a ass m:ﬁ)?k:&wjaé\.‘- ccrryfiolss

marché de plus en plus exigeant,
Notre entreprise; a taille humaine, posséde grice i son équipe et a son outil industriel
performants, une réactivité et un sens du service trés développés.

Z1 Avenue Tour de Loyre €590106 - 19361 MALEMORT SUR CORREZE

2300 ALMONT-LES-JUNIES o s
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Fournitures de Matériel
et Produits de Laboratoire

Guy CHIGROS
Denis PELISSIER

Z.A. Les Croizettes - 63500 ISSOIRE
Tél. 04 73 89 69 75 - Fax 04 73 89 69 79

57 ROZIERCOREN )
15100 SAINT-FLOUR

Tél 04.71.20.08.40 - Fax 04.71.20.19.78
Email : contact (@soubrier-besse.fr

26, rue Gutenberg - AURILLAC

Tél. 0471 63 44 60
E-mail : com@albedia.fr

I [/ONGRUNERHEVERUERRE

10-31:1829

VENTE DE BOYAUX NATURELS
gg BOYAUX de

PORC
' T
Pour une charcuterie MOUTON
artisanale et familiale

DISCE)B

CHEVAL
pisTRIBUTION COMugy.. govaot
cE

Notre devise
150, chemin des Agriés - LABARTHE-SUR-LEZE (31)

QUALITE

depuis 16 ans
31208003 METRAGE

SERVICE
056108 47 97 - www.discobfr

SOUSSANA
b4 DAT-Schaub France

Boyaux naturels, Boyaux manufacturés
Ingrédients de spécialité
Mélanges technologiques, aromatiques et culinaires
Emballages

Votre attaché commercial sur la région est :
Laurent LANDES
Tél. : 06 80 47 15 93 - www.dat-schaub-france.com

AOP 3LEU D" AUVERGNE

7" Agpattatian o ORIGINE Protégee AUVERGNE

ot <o e s £y B g

A la découverte des producteurs du Laguiole
5 AOP et de I'Aligot de I'Aubrac

OPERATIVE FRO MAGERE
~ _LAGUIOLE - AUBRAC - FRAN

” 1Aligot,

e I'Aubrac

~ Visite et dégustation gratuites
Vente directe

jeune-montagne-aubrac.fr 12210 Laguiole - 05 65 44 35 54

e LII el occasion pour @
'F%'m-allmanluire Ny

Agencement Equipement Fromagerie
ZAC sous le moulin
39140 BLETTERANS
www.aef-jacquier.com
E mail:contact@aef-jacquier.com
Tél. 038448 1986
Fax. 0384851569




LOU PASSOU <«ENTRE TRADITIONS ET MODERNITE »

Cnéée en 1998 sous Uimpulsion de Rogen Boucheron (ENILV Maminolle), ta société LOU
PASSOU BIO est dés te début onientée vens la production en mode biologique.

Le premien site de production est implanté sun la commune de LAVAL DU TARN (48) au
col de Composigno. C’est le passage du Causse de Sauvetenie vens la descente dans les gorges
du Tann et Saint Enimie. D’oui te nom de Uentrepnise en occitan « le passage » = « lou passou ».
On peut égatement y voin un clin d’eil au passage d’un mode de production conventionnel vers
ta production biologique...

Implantée dans la zone de production du lait poun te
Roquefont c’est togiquement que Uentrepnise va se concentien
sur le fiomage de brebis. Apres des débuts difficiles,
Uentrepnise se nallie a Agni Bio Lozéne Distribution qui s’occupe
de diffusen les pnoduits biologiques Lozénien. En 2005 aprés
avoin nejoint la Société Fromageéne de Sévénrac (SOFROSE) c’est
une diffusion plus large encone et un pattenaniat qui se met en
place avec les gnossistes et tes centrales d’achat national.

A Uonée 2008, te bdtiment devenu trop exigu, la décision
est prise d’en constwine un nouveau et Uembauche d’'un nouveau nesponsable poun le
nremplacement de M Bouchenon est actée. C’est alors Pierie SALLES (ENILV Aunrittac promo 94-
96 TGILV) qui prend ses fonctions. It prend en change la ciéation et la mise en place d’un
nouveau site de production. Celui-ci est basé sun la commune du MASSEGROS (48). Sun cette
commune se twouve déja la plus grosse usine au monde de transformation de lait de brebis
appartenant au gioupe Lactalis et qui fabnique le fromage a
salade Salakis.

Du premien coup de crayon en juillet 2008 a sa mise en
sewice le 9 décembne 2009, c’est un chantien qui va prendne en
compte les paiticulanités d’une chaine de fabrication multi
produits et te besoin de mécanisation. En effet avec 11 necettes
népanties sur 4 familles de fiomages (pate molle fleuwrie, pdte
molle mongée, pdte pensillée et pdte pressée non cuite), c’est un
batiment potyvalent de 600 m2 qui voit le jour. En 2015, il est
agnandi de 500 m2. Cela permet notamment la mise en place
d’un atelien de découpe qui permet le conditionnement de ses
firomages en portion de 130g.

Régutienement primé tons des diffénents concouns, 2016 sonne

comme une consécration avec 3 trophées au concouns Lozéne gounmande (bleu du massegros,
Douceun du Tann et tomme 3 lait), une médaitle de bronze a Panris poun ta Douceun du Tarn, et
pas moins de 5 médailles au concouns 1égional de Montpellien 2 en on (bleu du Massegnos et
tomme de vache) et 3 d’argent (le noin de brebis, la tomme de brebis et la tomme au 3 lait). I
est a noten que Lou Passou est te seul fabnicant en France a faine une tomme de mélange aux 3
o lait en agricultune biologique. A Uinstan du noin de brebis, Lou
. Passou innove néguliénement poun proposen a ses clients des
nouveautés et toujouns en gardant en ligne de mine cette

qualité qui a fait sa néputation.

Pievie SALLES nous rnappelle que Uavenin de
Uentnepnise se piépane chaque joun et comme le mentionne le
stogan de Lou Passou «<ENTRE TRADITIONS ET MODERNITE »,
cela passe par une production bien maitiisée de produits a
Uauthenticité neconnue.




COMPTOIR DES
AFFINEURS

L'excellence de nos mafires fromagers

Février 2016 -Crédits photos: Fotolia, Sebastien Leroux, Michel Dulherr - Photos non contractuelles,

etrouvons
la Richesse de nos Terroirs
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Fournitures pour les fromageries et les industries agro-alimentaires

Descours & Cabaud

RHONE-ALPES-AUVERGNE

Prolians Eﬂ]& (v
L’alliance des professionnels 5o
Agence d’AURILLAC Tel: 024727 68 25 R : Tel: 0364737820

Rue du 11 novembr'e contact@sogebul-ouest.fr ; = contact@sogebul. fr
15000 AURILLAC
TEL 04 71 63 68 91
FAX : 04 71 64 92 43 Distributeurs :
Email aurillac.de-raa@reseau-prolians.net

DuPont" Danisco

~ Produit pour le BTP ~ Quincaillerie ~ Chauffage ~ Sanitaire ~
~ Produits métallurgiques réfilerie ~ Couverture — Bardage ~
~ Fournitures industrielles ~

40 années d'expérience}
a SASSARO a votre service

7. Ouest- B.P'2 - 17700 SURGERES | 1

7 L
']t'mm 7 /e Tél.05 46 07.21 44 - Fax 05 46,07,045
L—% r 5855 (o

e

M él r Ce l Atelier de découpe

CHA RRADE frais emballé

Fromages A.O.P
d’Auvergne

Rte de Murat - 15170 NEUSSARGUES - Tél : 04 71 20 51 93 / Fax : 04 71 20 57 00
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Association Nationale pour la Formation et le Perfectionnement
des Personnels en Industrie Laitiére et Agro-Alimentaire

Stages organisés a 'ENILV Aurillac pour ’année 2017 :

% Technologie Fromagére appliquée aux pates persillées

Préparation des laits, levains lactiques, coagulation, égouttage, salage, affinage, ...
@ Techniciens fromagers, Chefs d’équipe...

"] 3 jours (du 9 au 13 octobre 2017)

% Les Bases de la technologie Fromagére

Contact ENILV Principes, paramétres et contraintes pour €laborer des produits de qualité,
AURILLAC approche scientifique et technologique...
Céline: ARSAC @ Techniciens fromagers, Chefs d’équipe. ..
CFPPA "1 4 jours (du 12 au 16 juin 2017)
Tell_‘sgg(;ﬁgl};‘c% % La préparation des laits
Fax : 04 71 46 26 45 Standardisation microbienne et chimique, concentration des laits et
7 sérum S _
@ Techniciens fromagers, Chefs d’équipe

] 3 jours (18 au 21 septembre 2017)

'ntm\manche Bistro Marché

\ S U P e rR | RESTAURANT & GRILL
ouvert de 8 h30 & 19 h30 - 20 h le vendredi Bar ouvert de 8 h30 a 15 h30 tous les jours (sauf dimanche)
Rue de Firminy 15000 AURILLAC Service Brasserie de 12 h & 14 h lous les jours (sauf dimanche)

Tél. 04716419 77

| Essence 24h/24h| Tél. 04 71 64 99 49

Quand ['innovation cotoie [a tradition

Notre Savoir-Faire dans les produits laitiers
toute opération unitaire de la réception du lait cru jusqu’aux produits finis avant conditionnement.
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Notre Expérience dans vos applications
laits de consommation
cremes et beurre
yaourts, fromages frais et desserts
fromages a pates pressées
produits a technologie analogue (base (ait de soja, jelly...
préparation des ferments et levains
cristallisation du sérum.

Nos Produits et Services
cuves de stockage et de procédeé
agitateurs et systemes de mélange 55T
systemes de nettoyage en place

1 Ensemble donnons vie a vos projets - contact@pierreguerin.fr
lignes de procédé clés en mains. [oR www.pierreguerin.com

£




GROUPE
SAVENCIA

Saveurs & Spécialités

" marques et de produits diferencies et innovants,adapté a  diversé des
L CUltures limentires et aux attentes des professionnels et des industries du
i SECiEUaro-dimentaie

Organisé autour de 4 acivtes (fromages et produts laiers, chocolt
. chaauere e produts e | mer) le Groupe compte 21000 collborateurs
~ danslemonde

www.savencia-careers.com

handtmann

Des idées d'avenir.

Handtmann est constructeur de machines pour I'agro-alimentaire depuis 60 ans. -
L'orientation prise depuis quelques années est de venir apporter des solutions de dosage et |

de portionnement a tous les secteurs de ['agro-alimentaire.

Les machines de la gamme trouvent de vrais applications dans le domaine des produits
carnés, mais dans les fromages, les pdtisseries et viennoiserie, et autres, la ou la précision
de poids, la cadence et le respect du produit sont importants.

Handtmann est au carrefour des process innovants. h d
Handtmann France a plus de 16 ans d'existence et se compose d"une équipe commerciale, andtmann France
technique qui est en mesure de vous démontrer I'intérét de ses machines dans vos appli- 3D, rue de La Motte

cations. , 28110 Lucé
Le SAV handtmann avec plus de 10 personnes dont 9 en permanence présente sur la route, Tél - 02 37 88 34 34

est capable de vous apporter un service efficace et rapide.
Fax.: 02 37 88 34 38

Faites confiance a handtmann, vous méritez l'original.  \wvyw. handtmann. fr




Le concounrs EUROPEL a fait escale du 29 mans au 2 aviil 2016 a Aunillac,
Retour en Image, par Anne Balme - ENILV Aunillac

Mandi 29 : les netrouvailles

Les deux trophées en jeux...

Discours d’ouverture de Jappie les différentes équipes se présentent Buffet de découverte : chacune des
de Jong, Président d’Europel.... écoles présente ses spécialités

Mencredi 30 : une journée manathon, concowts lait, symposium,
néception a la mainie et dégustation publique
L%
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Les candidats au travaii sur les échantillons laitiers

Réception a ’Hotel de ville par P. Mathonier maire de la ville d’Aurillac  Dégustation pour les Aurillacois




Jeudi 31 : concouns viande et visites d’entrepnises
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Traitement informatique des données Visites de Cantal Salaisons et des Fromageries Occitanes

L’assistance lors de la remise des prix Lauréats par équipe produits laitiers

i
-

-

Lauréats par équipe produits carnés Photo souvenir Italiens et Hollandais Soirée de gala

D’autnes photos et un anticle dans son intégnalité sur www.enitv-awritlac.fr




CLASSEMENT GENERAL PRODUITS LAITIERS

Individuel Equipes
CLASSEMENT GENERAL PRODUITS B Bt sl :
DE CHARCUTERIE SA 1 (Awnitlac 1) Awniltac 1
Individuel PN Shan Pijpens (Van Hall ,
7 ien Matteo Bonaiti Pedroni ——— - Lanenstein 2) Van Hall Lanenstein 2
(Awritlac 1)

2 ieme Pienne-Louis Bouchen
(Awrillac 1)

3 ieme Camille Chalumeau
(Potigny 2)

Potigny 2

Awnillac 1

Entre/M\ont

CLASSEMENT GENERAL LAITET VIANDE

Individuel Equipes
i Pienne-Louis Bouchen p
1 (Awniltac 1) Aunillac 1
leme Elsa Castanien ; N ,
4 (Awnittac 2) AR 2.2 9
3 i (Van z’j‘?t’zl"::ﬁi’:\: ein2) Van Hall Lanenstein 2 L’équib; d’étﬁ;;lants d’l\‘t;;illac avec A Balme

Un gnand menci a tous nos partenaines sans Uaide desquels nous n’aunions pas pu
bouclen un budgel conséquent et menen ce grand challenge contectement a terme !
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Les Fromageries Occitanes
Bédoussac

15220 St Mamet

Tél : 04-71-46-81-50

TEMACO _—

Agence Nord-Ouest
Z.l. Pigeon Blanc
35640 Rennes Martigné
Tél. 02 99 47 81 82

Fax 02 99 47 99 07

Agence Sud-Quest

ZAC des Alleux - 19330 Favars
ZA Escudier - 19270 Donzenac
Tél. 05 55 92 92 92

Fax 05 55 92 25 78

Agence Sud-Est
ZA les Peupliers
13670 Verquiéres
Teél. 04 908906 10
Fax 04 908906 11

Agence Paris - Nord-Est
Tél. 05 55 92 92 92
Fax 05 55 92 26 78

CONSTRUCTEUR DE MATERIEL
AGRO-ALIMENTAIRE

ZAC de Jarlard
Piw/\m;)mt* - 81000 ALBI
Tél. 05 63 46 02 24

Fax 05 63 60 36 22

serge.turroques@wanadoo.fr

webalim
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B Un dispositif innovant =
=i|, d’autoformation accompagnée
au service des apprentis et des salariés
Web-' | dentreprises dusecteur agroalimentaire
5l B . - .
i 90 modules intéractifs

un haut degré d'expertise de contenus métiers, centrés sur [agroalimentaire
et la technologie laitiére.

Accessibles 24/24 et 7/7 via internet

une plateforme de formation dédiée, des contenus pédagogiques, organisés
en parcours individuels, exhaustifs, attractifs et ludiques.

Les modules de formation sont les unités
de formation (lls peuvent étre suivis individuellement)

Exemple ci-dessous : module sur I'écrémage

Des séquences
interactives a lire

Eléments

constitutifs remarquables

Un glossaire pour les
termes techniques;
Des ressources a
télécharger ),

Des quiz pour tester
ses connaissances

() ; supports de formation; documents de synthese; fiches d’activité ...

U.P.S N F
Union des producteurs
de Saint Nectaire Fermier

Informations, rensetgnements contactez nous :
Route des Fraux 6361 O Besse St Andstdise

Téléphone : 04 73 79 5¢ OZ Telecop:e 04.73.79 58 45

Outil de Formation Ouverte A Distance

loppé par le réseau des ENIL

Des tuteurs d’entreprise et des référents

dans chacune des 6 Ecoles Nationales d'Industrie Laitiére (ENIL).

Les stagiaires bénéficient d'un accompagnement technique, méthodologique et
pédagogique personnalisé. Centré sur la performance pédagogique et la satisfaction
du stagiaire, I'accompagnement est efficient. Intégrés a la plateforme de formation,
des outils de suivi individuel mesurent a tout instant le niveau de progression des
salariés et des apprentis en formation et offrent en temps réel une tragabilité précise

des temps de formation.
Des . Produits - Process
mod u les de . Ouitils - installations u Entreprise

formation na -m
classés par [ [
domaine

i Traitement de données
A

Communication ?—
AN e o

Les modules de formation sont les unités

de formation (lls peuvent également constituer des parcours)
Exemple ci-dessous : parcours « Préparation des laits pour un fromager en
Pate Pressée »




@.ENIL JOB

CANDIDAT — CHERCHEUR D’EMPLOI

Trouvez votre emploi avec ENILIOB !

Vous pourrez étre au plus prés des acteurs
* des filiéres laitiéres
* des filieres agroalimentaires

* du secteur de l'eau !
m g | n

ENTREPRISE

* Groupes internationaux
* Entreprises régionales

* Transformateurs locaux
* Laboratoires

Trouvez des candidats a vos offres d’emploi avec ENILIOB !

Un service qui vous met en
relation avec des candidats
motiveés, diplomés et
compétents dans les secteurs
qui vous intéressent !

SERVICE EMPLOI DU RESEAU
DES 6 ENIL DE FRANCE

ENILJOB, QUAND ON EST CANDIDAT,
POUR FAIRE QUOI?

Consulter et postuler directement a des offres

d’emploi en ligne

Afficher des offres dans les ENIL
Suivre des offres d’emploi

ENILJIOB, POUR LES ENTREPRISES,
QUELS INTERETS ?

Diffuser des offres en ligne
Accéder a la Cvtheque des candidats
Contacter directement les candidats
Publier gratuitement des offres de stage ..

Employeurs, comment recruter simplement avec nous ?

(2 [P

1. Adhérez et saisissez une offre 3. Contactez-les immédiatement
d'emploi

QO
o,

2. Découvrez instantanément les
CV des candidats

q

Un vent nouveau souffle sur

’Hygiéne en milieu alimentaire.::

www.alcal.fr




ALTITUDE

Le choix de | élevage g |1 tigu

Le Lait
Les Viandes
- La Génétique
L’Agro-distribution

" 15006 AURILLAC Cedex
© Tél : 04.71.64.48.48 Fax : 04.71. 64.8831 :
e.mail : contact@groupealtitude.fr i

1, avenue de Saint Affrique - 12100 CREISSELS
16

T’él. :00.33.5.65.60.01.61 - Fax : 00.33.5.65.60.49.
E-mail : contact@roussel-inox.com - Site : www.roussel-inox.com

Fabricant )ﬁif‘fmﬁu adhésives de pEre... en filles

PAUL DISCHAMP

MAITRE AFFINEUR

a Gevrey-Chambertin
MAISON FONDEE EN 1911

Depuis 1972
Gevrey — Chambertin
03 80 53 99 80

contactwdepp.fr

Ingrédients & Colorants
HYPRE D

d'origine naturelle
Your High Performance

www.dischamp.com « 63530 SAYAT

IWDW ﬂ()t& & W

UNE NOUVELLE IDENTITE
HYPRED PARTENAIRE

DEVOTRE PERFORMANCE 2

< |

www.hypred.com 55
P EOULER

Retrouvez et partagez les photos
des activités de Uamicale :

https://joomeo.com/ENILV-AURILLAC

Nom d'utilisatenr :
Mot de passe :

www.chr-han






